
Recollida de tiquets al restaurant abans del 26 de desembre

I N F O R M A C I Ó  I  R E S E R V E S  A  
R E S T A U R A N T  G R I O N S

T e l .  9 7 2  8 6  5 1  2 1  -  g r i o n s @ g r i o n s . c o m

R e s t a u r a n t  G r i o n s  e s  r e s e r v a  e l  d r e t  d e  m o d i f i c a c i ó  o  a n u l · l a c i ó  
s i  c a u s a  a l i e n a  e n s  h i  o b l i g a .
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Celler: Joan Ravanetós Rossell
Vins i Cava Brut Nature
Aigua mineral Font Vella
Cafè o infusió

Rotllet cruixent de pernil ibèric
Gaspatxo d’espàrrecs blancs

Harmonia dolça i salada, la poma i el foie

raïm de la sort i bossa de cotilló
ball discjockey p.g.

Amb un gintònic
I a la matinada... coca de sucre amb xocolata calenta

preu: 120€ i.v.a inclòs

RAP ROSTIT AMB GAMBES, CAVIAR DE 
CARABINERS I SALSA AMERICANA

FILET DE VEDELLA DE GIRONA A LA CREMA DE BOLETS 
I MÚRGOLES AMB CRUIXENT DE SALSAFÍ

MOUSSE DE XIXONA I XOCOLATA NEGRA 
AMB GELAT DE FESTUCS

PER COMENÇAR LA NIT... UN GARIBALDI


