
E L  M I L L O R  V E R M U T  S E M I S E C  D E L  M Ó N  “ M A R N U T H E M ”

NADAL
MENÚ

de

E S C U D E L L A

C R E P  D E  R A P

P O S T R E

amb llagostí, torrezno i gilda

els galets de sempre amb les seves pilotetes

a la crema de nècores, gambes i vieira a la brasa

de pagès amb prunes, panses i pinyons

Coulant de xocolata amb gelat d’avellana i crumble de turró

PETIT FOURS NADALENCS

65€ I.V.A inclòs

Celler: Joan Raventós Rossell
Vins i Cava Brut Nature
Aigua mineral Font Vella
Cafè o infusió

R E S T A U R A N T  G R I O N SR E S T A U R A N T  G R I O N S
T e l .  9 7 2  8 6  5 1  2 1  -  g r i o n s@g r i o n s . c o m

P e r  c o n f i r m a r  l a  r e s e r v a  c a l d r à  f e r

 u n a  p a g a  i  s e n y a l  d e  2 0€ /p e r s o n a .  
A q u e s t  i m p o r t  e s  d e s c o m p t a r à  d e l  t o t a l  e l  d i a  d e l  d i n a r .

D r e t  d e  c a n c e l · l a c ió  i  d e v o l u c ió  f i n s  e l  2 2  d e  d e s e m b r e .

T e l .  9 7 2  8 6  5 1  2 1  -  g r i o n s @ g r i o n s . c o m

P e r  c o n f i r m a r  l a  r e s e r v a  c a l d r à  f e r
 u n a  p a g a  i  s e n y a l  d e  2 0 € / p e r s o n a .  

A q u e s t  i m p o r t  e s  d e s c o m p t a r à  d e l  t o t a l  e l  d i a  d e l  d i n a r .
D r e t  d e  c a n c e l · l a c i ó  i  d e v o l u c i ó  f i n s  e l  2 2  d e  d e s e m b r e .

ROSTIT DE POLLASTRE

 Restaurant Grions es reserva el dret de modificació o anul·lació si causa aliena ens hi obliga 


